
LUNCHMENY

 

BUBBEL & CHAMPAGNE
Launois Cuvée Réserve Grand Cru Champagne

Los Monteros Cava

SPRITZ
Aperol Spritz
Aperol, Cava, Soda & Färsk Apelsin

Campari Spritz
Campari, Cava, Soda & Färsk Apelsin 

Limoncello Spritz
Villa Massa Limoncello, Cava, Soda & Färsk Citron

Hugo Spritz
Fläderlikör, Cava, Sprite & Färsk Lime

ALKOHOLFRITT
Passion Spritz
Passionsfruktsjuice, Sprite & Grenadin

169:-/995:-

129:-/499:-

159:-

159:-

159:-

159:-
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Är du allergisk mot något?
Tveka inte att fråga oss i personalen, så hjälper vi dig!

KRÄMIG TRATTKANTARELLSOPPA 189:- 
Krämig soppa på trattkantareller från Moraskogarna med schalottenlök & 

vitt vin. Serveras med tryffel-creme samt bröd. 

SÄLENSTUGANS SMASH-BURGARE 229:- 
Källarrökt bacon, cheddarost, ölstekt lök, tomat & saltgurka. 

Serveras med pommes och tryffelmajonnäs. 
(Välj mellan högrevsburgare eller veganburgare) 

(Är du svulten? Lägg till en extra burgare 55:-) 
(Extra tryffelmajo 35:-) 

FISK- & SKALDJURSGRYTA 249:- 
Saffransdoftande, tomat- & gräddbaserad fiskgryta med lax, torsk, räkor, blåmusslor

& grönsaker. Serveras med nygräddat varmt vitlöksbröd & dill-aioli. 

STUGANS VILTKÖTTBULLAR 239:- 
Serveras med hemlagat potatismos, trattkantarellsås, 

rårörda lingon från Transtrand samt klassisk pressgurka.

GRILLADE VANNAMEIRÄKOR MED CITRON- & DILL RISONI 269:-
 Grillade vitlöksmarinerade vannameiräkor serveras med en risoni smaksatt med

citron, färsk dill samt färska champinjoner & grön sparris.

GRILLAD RYGGBIFF/BEARNAISE 335:-
Vi serverar denna rätt klassiskt med tomat- & rödlöksallad, varmslagen bearnaise,

nattbakade tomater samt tryffeldoftande pommes med riven parmesan & 
färska örter.

• Vinförslag : Château Du Cray, Pinot Noir  159:-/glas •

• Dryckesförslag : Paulaner Hefe Weissbier 116:- •

• Vinförslag : Sancerre Les Montachins  179:-/glas •

• Vinförslag : Valravn, Zinfandel  169:-/glas •

• Vinförslag : Valravn, Zinfandel  169:-/glas  •

• Vinförslag : Domaine des Hãtes, Chablis  179:-/glas •



ÖSTERRIKISKA KLASSIKER

VILTKÖTTBULLAR MED MOS 129:-
Serveras i gräddsås med lingonsylt.

BARNHAMBURGARE 129:-
Med sallad, dressing & pommes.

 PANNKAKOR 89:-
Med jordgubbssylt, grädde

(extra pannkaka 15:-)
(Det finns laktos- & glutenfria pannkakor)

HALV SCHNITZEL ORIGINAL 129:-
Med pommes & bearnaise.

FÖR BARNEN
Upp till 12 år

NATTBAKAD FLÄSKSIDA & THÜRINGER BRATWURST 249:-
 med klassiskt kumminkryddad surkål samt 

friterad kulpotatis, dijonsenap & grönkålskrisp.

SCHNITZEL ORIGINAL 289:-
Pancopanerad fläskschnitzel med nattbakade tomater & brynta sockerärtor. 

Serveras klassiskt med citron-/ansjovis-/kaprisgarnityr samt 
rödvinssky & nyfriterad pommes.

ÖSTERRIKISK GULASCH 189:- 
Vår egna, lite heta gulaschsoppa på svensk högrev med potatis, chili, lök,
spiskummin och paprika. Serveras med syrad grädde samt varmt bröd. 

• Dryckesförslag : Erdinger Münchner Hell  114:-/sejdel •

• Vinförslag : Gobelsburg Zweigelt  149:-/glas •

• Dryckesförslag : Stugans Egna Lager & en iskall Jägermeister 4cl,  219:- •



FATÖL   20cl/Sejdel/1l
Stugans Egna Lager   59:-/99:-/199:-
Paulaner Münchener Hell   64:-/114:-/229:-
Ship Full of IPA   69:-/116:-/232:-
Paulaner Hefe Weissbier   69:-/116:-/232:-

Mariestads 50cl
Heineken 33cl
Krušovice 33cl
Transtrands Pilsner 33cl (glutenfri)
Coors Mellanöl 33cl

Briska Päron
Ginger Joe

1 Sejdel Sälenstugans Lager
&

1 Iskall Jägermeister 4cl
219:-

107:-
88:-
96:-
96:-
88:-

86:-
86:-

STARKÖL FLASKA

CIDER FLASKA

LOKA Kolsyrat Vatten 33cl
SMIL 20cl Tetra
(Apelsin/Äpple/Päron)
Äpplejuice
Apelsinjuice
Mjölk 

34:-
19:-

34:-
34:-
30:-

LÄSK 32:-/49:- 
Coca-Cola/Cola Zero/Sprite/Fanta 

ALKOHOLFRITT

Mariestads Alkoholfri 33cl
Ship Full of IPA Alkoholfri 33cl 
Briska Fläder Alkoholfri 33cl
Ginger Joe Alkoholfri 33cl
Jacobś Creek Unvined  
        (vit/röd/rosé)

62:-
62:-
62:-
69:-

109:-/439:-

Se separat
vinlista för 
vårt utbud av
viner från

världens alla
hörn

 

 
Tullamore Irish Coffee
Tullamore DEW, Kaffe & Grädde

Kaffe Karlsson
Cointreau, Baileys, Kaffe & Grädde

Luxardo Amaretto Coffee
Luxardo Amaretto, Kaffe & Grädde

Lumumba
St-Rémy Brandy, Varm Choklad & Grädde

Chocolate, Rum & Pears
Xanté Rom & Päron, Varm Choklad, Grädde

Cointreau Hot
Cointreau, Varm Choklad & Grädde

Spanish Coffee
Licor 43, Kaffe & Grädde
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@salenstuganoriginal


